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DESCRIPTION Production et commercialisation de bières belges.
Située à Mariembourg, la brasserie des Fagnes est une digne représentante de l’art
brassicole en Province de Namur. Vous pourrez vous rendre sur leur stand pour y goûter :
La Super des Fagnes Blonde (7,5% vol alc.) : La Super des Fagnes Blonde est une bière de
haute fermentation. Elle a une couleur blonde tirant vers l’orange et une mousse
crémeuse très persistante. Son arôme est houblonné et très parfumé. Son goût est doux
et renferme une saveur maltée, fruitée et épicée. En fin de bouche, on ressent une délicate
et agréable amertume.
La Super des Fagnes Griottes (4,8% vol alc.) : Habillée d’une robe orangé/rougeâtre, cette
bière à la cerise griottes se drape d’une envahissante mais qui disparait instantanément.
C’est une bière d’une bonne effervescence qui développe dans le nez des arômes de
pâtes d’amande et de cerise. En bouche, on retrouve ses senteurs qui s’accompagnent
d’une légère acidité citronnée et s’achève sur une note de cerise.
La Chevetogne (6,2% vol alc.) : Bière blonde aux des reflets or et cuivrés (couleur
chaleureuse). Elle possède une amertume modérée pour être appréciée par un public
large et avoir beaucoup de rondeur.
La Scotch (7,5% vol alc.) : Brune, refermentée en bouteille.Un goût velouté et long en
bouche. Des notes de malts caramélisés bien présentes mais parfaitement équilibrées.
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BEVERAGE PRODUCTION

DISTRIBUTION/RETAIL

Request
VENTE ET ACCORD DE DISTRIBUTION BE+FR
Vente et accord de distribution BE+FR

COOPERATION REQUESTED
Sales/Distribution Agreement1.


